\
— 0
T~
WORLETD COCKTAIL
CHAMPIONSHIP

BEFORE DINNER
A /7

%%m BA(]I%DA MON{N

RESORT ZAKOPANE



LOKALIZACJA KONKURSU

BACHLEDA

RESORT ZAKOPANE

KAZIMIERZA PRZERWY-TETMAJERA 16,
34-500 ZAKOPANE

VODKA

PARTNER STRATEGICZNY WYDARZENIA

I

PARTNERZ WYDARZENIA

4
MONIN



BEFORE DINNER

TO KOKTAJL MAJACY ZA ZADANIE
STYMULOWAC NASZ APETYT.
ZDECYDOWANIE CZESCIEJ JEST TO DRINK PRZYBIERAJACY
SMAK WYTRAWNO-GORZKI, ANIZELI SLODKI
(NP. NEGRONI, AMERICANO, DRY MARTINI).

DRINK W KATEGORII BEFORE DINNER NIE MOZE \/ PRZY OCENIE DEGUSTACYJNEJ W KATEGORII BEFORE DINNER
ZAWIERAC WIECE) NIZ n TO WEASNIE SMAKI GORZKIE | WYTRAWNE
1 CL PRODUKTU DOSEADZAJACEGO. BEDA TYMI WYZEJ OCENIANYMI PRZEZ SEDZIOW.
X

DO GRUPY PRODUKTOW DOSEADZAJACYCH ZALICZAMY: SYROPY, KORDIALY, LIKIERY, SLODKIE WINA WZMACNIANE,
SEODKIE WINA MUSUJACE, WINA DESEROWE | SOKI ZE SEODKICH OWOCOW.
ROWNIEZ DO TE) GRUPY ZALICZANE SA: SHERRY PEDRO XIMENEZ ORAZ CREAM SHERRY,
A TAKZE WINA TYPU PORT WYtACZAJAC Z TYCH GRUP: DRY MARSALA, DRY SHERRY ORAZ WERMUTY.
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OGOLNOPOLSKIE ELIMINACJE DO KONKURSU

OPIS ELIMINAC]I

ELIMINACJE PROWADZONE BEDA NA SZCZEBLU OGOLNOPOLSKIM.

BARMANI BEDA POINFORMOWANI O KONKURSIE W FORMIE INFORMAC)I ZAWARTYCH

NA LOKALNYCH FORACH GASTRONOMICZNYCH,

KANAEACH SPOLECZNOSCIOWYCH PARTNEROW WYDARZENIA ORAZ STOWARZYSZENIA POLSKICH BARMANOW,

A TAKZE STRONIE INTERNETOWE] W/W STOWARZYSZENIA. ZGEOSZENIA Z RECEPTURAMI ORAZ ZDJECIAMI KOKTAJLI

BEDA WYSYLANE NA ADRES MAILOWY BARANOWSKI@SPB-PBA.ORG.PL STOWARZYSZENIA POLSKICH BARMANOW Z ZASTRZEZENIEM,
ZE WSZELKIE MATERIALY MOGA BYC UZYTE DO CELOW MARKETINGOWYCH PRZEZ ORGANIZATOROW KONKURSU.

RUNDA ELIMINACY/NA POWINNA OBEJMOWAC OKRES NIE DEUZSZY NIZ DWA TYGODNIE

Z MOZLIWOSCIA ROZSZERZENIA CZASU ZBIERANIA ZGELOSZEN O KOLEJNE 3 DNI.

FORMA OCENIANIA
ZGELOSZENIA BEDA OCENIANE PRZEZ AKTYWNIE DZIAEAJACYCH W BRANZY GASTRONOMICZNE]

CZELONKOW STOWARZYSZENIA POLSKICH BARMANOW, A Z CALE] PULI ZGLOSZEN

NAJLEPSI TRAFIA DO FINALOWE] DWUNASTKI.

FORMULARZE ZGLOSZENIOWE BEDA ROZPATRYWANE POD KATEM ZtOZONOSCI

KOKTAJLU, WPISANIA SIE RECEPTURY W KATEGORIE BEFORE DINER

ORAZ ESTETYKI ZDJECIA. WYNIKI ELIMINAC]I BEDA W PEENI JAWNE PO OGEOSZENIU FINALISTOW.
NAZWISKA SEDZIOW TECHNICZNYCH | DEGUSTACYJNYCH ZAS BEDA

PRZEDSTAWIONE ROWNOLEGLE Z OGEOSZENIEM FINALISTOW.,
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STACJONARNY FINAt KONKURSU MISTRZOSTW POLSKI

OGOLNY OPIS RUNDY FINALOWE])
RUNDA FINALOWA KONKURSU BEDZIE MIAtA CHARAKTER STACJONARNY. ODBEDZIE SIE W HOTELU BACHLEDA RESORT ZAKOPANE
}

X (UL.K.PRZERWY-TETMAJERA 16). STOWARZYSZENIE POLSKICH BARMANOW W KOOPERAC]I Z PARTNERAMI WYDARZENIA
ZOBOWIAZUJE SIE DO ZADBANIA O ASPEKTY LOGISTYCZNO- ORGANIZACYJNE. CALOSC PROJEKTU BEDZIE MIALA DWA GEOWNE CELE:
EDUKACJA | ZDROWA RYWALIZACJA. DO WYPEENIENIA PIERWSZEGO ZALOZENIA NIEZBEDNE BEDA WSPOLNIE ZORGANIZOWANE

Z NASZYMI PARTNERAMI TEMATYCZNE MASTER CLASSY. ZALOZENIA POD KATEM ZDROWE] RYWALIZAC]I BEDA WERYFIKOWANE

NA ETAPIE CZTERECH RUND Z KTORYCH SKEADAL SIE BEDZIE FINAL KONKURSU MISTRZOSTW POLSKI 2023.

ETAPY RUNDY FINAtOWEJ

KAZDEMU Z ZAWODNIKOW ZOSTANA ZAPREZENTOWANE CZTERY PORCJE ALKOHOLI PODANE W SZKLE DEGUSTACYJNYM — BLID TEST
ORAZ tACZNIE CZTERY PRODUKTY WYBRANE Z KATEGORII ZIOkA/PRZYPRAWY/OWOCE. ‘
KAZDY Z ZAWODNIKOW W CZASIE 4 MINUT BEDZIE MUSIAE TRAFNIE WYTYPOWAC NAZWY PRZEDSTAWIONYCH MU SAMPLI.
W PRZYPADKU ALKOHOLI WYMAGANA BEDZIE NAZWA KATEGORII TRUNKU TJ. WODKA, RUM, TEQUILA ITD.
W PRZYPADKU ZIOL/PRZYPRAW/OWOCOW WYMAGANE BEDZIE PODANIE DOKEADNE] NAZWY PRODUKTU. X -
ZA KAZDA PRAWIDEOWA ODPOWIEDZ ZAWODNIK OTRZYMA 2 PUNKTY, KTORE WLICZAC SIE BEDE DO PUNKTAC)I GENERALNE). |
W RAZIE UDZIELENIA BLEDNE) ODPOWIEDZI ZAWODNIKOWI NIE ZOSTANA PRZYZNANE PUNKTY UJEMNE.
RUNDA ZOSTAJE ZATRZYMANA PO UPLYWIE 4 MINUT, A BRAK UDZIELENIA ODPOWIEDZI BEDZIE WIAZAE SIE Z BRAKIEM MOZLIWOSCI OTRZYMANIA PUNKTU

ZA BRAK WYTYPOWANIA POPRAWNE] NAZWY PRODUKTU. CZAS | OTRZYMANA LICZBA PUNTOW W TEJ RUNDZIE BEDA MIALY PRZELOZENIE
NA NUMER STARTOWY ZAWODNIKA W RUNDZIE TRZECIE] TJ.PREZENTACJA KOKTAJLOWA W KATEGORII BEFORE DINNER(2.2.3.)
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STACJONARNY FINAt KONKURSU MISTRZOSTW POLSKI

TEST WIEDZY
TEORETYCZNEJ
W TEJ RUDZIE PODDANA SPRAWDZENIU BEDZIE TEORETYCZNA ‘

WIEDZA UCZESTNIKOW. QUIZ 30 PYTAN W FORMULE JEDNOKROTNEGO
WYBORU, BEDZIE SPRAWDZAL ROWNIEZ ICH PODSTAWOWA
ZNAJOMOSC JEZYKA ANGIELSKIEGO. PYTANIA BEDA DOTYCZYC X .
ZAGADNIEN BRANZOWYCH. ZA KAZDA POPRAWNA ODPOWIEDZ !
ZAWODNIK OTRZYMA JEDEN PUNKT. W PRZYPADKU UDZIELENIA
BLEDNEJ ODPOWIEDZI ZAWODNIKOW! NIE ZOSTANA PRZYZNANE PUNKTY UJEMNE.

RUNDA ZOSTAJE ZATRZYMANA PO UPLYWIE 30 MINUT,
A BRAK UDZIELENIA ODPOWIEDZI BEDZIE WIAZAL SIE Z BRAKIEM MOZLIWOSCI OTRZYMANIA PUNKTU. X

PREZENTACJA KOKTAJLOWA
W KATEGORII BEFORE DINNER

" RUNDA TRZECIA BEDZIE MIALA ZA ZADANIE POKAZANIE KREATYWNOSCI ZAWODNIKOW. W 8 MINUTOWE] PREZENTAC]I BEDA MIELI ONI OKAZJE

ZAPREZENTOWAC SWOJ AUTORSKI KOKTAJL W 5 PORCJACH NA BAZIE PRODUKTOW FIRM PARTNERSKICH.
W GRONIE SEDZIOWSKIM ZASIADA TRZY ROZPOZNAWALNE OSOBY Z BRANZY GASTRONOMICZNE]J.
OCENIANA BEDZIE ROWNIEZ FORMA ROZMOWY BARMANOW W JEZYKU
X ' POLSKIM Z SEDZIAMI W TRAKCIE PREZENTAC]I. )
N KAZDY Z SEDZIOW BEDZIE TAKZE ZOBOWIAZANY DO ZADANIA CO NAJMNIE] JEDNEGO PYTANIA BY JESZCZE LEPIE] ZWERYFIKOWAC
I STAN WIEDZY ORAZ ZDOLNOSC PRACY MULTI-TASKINGOWE] FINALISTOW.
W PRZYPADKU PRZEKROCZENIA REGULAMINOWEGO CZASU PRZEZ ZAWODNIKA KAZDE KOLEJNE ROZPOCZETE 15 SEKUND
BEDZIE WIAZALO SIE Z OTRZYMANIEM 15 PUNKTOW UJEMNYCH OD KAZDEGO Z SEDZIOW TECHNICZNYCH. KAZDY Z ZAWODNIKOW
ROZPOCZNIE TE RUNDE Z LICZBA 32 PUNKTOW, A W PRZYPADKU POPEENIANYCH BLEDOW KOLEJNE PUNTY BEDA ODEJMOWANE WG
ARKUSZA OCEN STWORZONEGO PRZEZ ORGANIZACJE IBA.
KOKTAJLE BEDA ROWNIEZ OCENIANE PRZEZ OSOBNA KOMISJE DEGUSTACYJNA W SKEAD KTORE] WCHODZIC BEDZIE 3 SEDZIOW DEGUSTACYJNYCH.
PUNKTY BEDA PRZYDZIELANE WG ARKUSZA OCEN STWORZONEGO PRZEZ ORGANIZACJE IBA. EACZNA SUMA PUNKTOW ZOSTANIE DODANA DO KLASYFIKAC)I GENERALNE].
X ZAJETE MIEJSCE PO TRZECIE) RUNDZIE W KLASYFIKAC]I GENERALNEJ BEDZIE MIALO WPLYW NA NUMER STARTOWY ZAWODNIKA W SPEED RUNDZIE.
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STACJONARNY FINAt KONKURSU MISTRZOSTW POLSKI

SPEED RUNDA W STYLU KLASYCZNYM

TYM RAZEM ZAWODNICY BEDA MUSIELI PRZYGOTOWAC 4 KOKTAJLE W CZASIE 5 MINUT. NAZWY | RECEPTURY KOKTAJLI POZNAJA PO UKONCZENIU RUNDY TRZECIEJ.

ZAWODNICY BEDA PRZYGQTOWYWAC SIE DO SPEED RUNDY W OSOBNYM POMIESZCZENIU BY UNIKNAC STWORZENIA NIE ROWNYCH WARUNKOW DLA KAZDEGO ZE STARTUJACYCH. X
KAZDY UCZESTNIK BEDZIE MIAL 5 MINUT NA PRZYGOTOWANIE SWOJEGO STANOWISKA PRACY ORAZ KOLEJNE 5 MINUT NA JEGO POSPRZATANIE PO WYSTEPIE.

W PRZYPADKU PRZEKROCZENIA KTOREGOKOLWIEK Z LIMITOW CZASOWYCH PRZEZ ZAWODNIKA KAZDE KOLEJNE ROZPOCZETE 15 SEKUND '

BEDZIE WIAZALO SIE Z OTRZYMANIEM 15 PUNKTOW UJEMNYCH OD KAZDEGO Z SEDZIOW TECHNICZNYCH.
NAD POPRAWNYM PRZEBIEGIEM | OCENA TECHNICZNA CZUWAC BEDZIE 3 SEDZIOW SIEDZACYCH FRONTALNIE DO ZAWODNIKA PREZENTUJACEGO SWOJ KUNSZT BARMANSKI.

SEDZIOWIE BEDA OCENIAC NIE TYLKO SZYBKOSC BUDOWANIA KOKTAJLI, ALE | ESTETYKE PRACY, UMIEJETNOSC ROZMOWY
W TRAKCIE PRZYGOTOWYWANIA NAPITKOW, SMAK DRINKOW ORAZ CALOKSZTALT PREZENC]I BARMANA.

NA POTRZEBY SPEED RUNDY ZAWODNICY | KOMISJA SEDZIOWSKA ZOSTANA PRZETRANSPORTOWANI DO BARU LE SCANDALE ZAKOPANE (UL.MARIUSZA ZARUSKIEGO 5).
|

FORMA OCENIANIA W RUNDZIE FINAtOWEJ

|

KAZDY ETAP RUNDY FINALOWEJ BEDZIE POSIADAEL OSOBNY ARKUSZ OCEN STWORZONY PRZEZ IBA
X |

>¢ LUB STOWARZYSZENIE POLSKICH BARMANOW NA POTRZEBY MISTRZOSTW.

WYNIKI BEDA PREZENTOWANE UCZESTNIKOM PO KAZDEJ RUNDZIE BY JESZCZE BARDZIE] ROZBUDZIC ELEMENT ZDROWE] RYWALIZACJl. PO OGLOSZENIU ZWYCIEZCOW
KAZDY Z ZAWODNIKOW OTRZYMA NA PRYWATNEGO MAILA PEENA OCENE WRAZ Z WYPISANYMI SUGESTIAMI OD SEDZIOW.

! 4
B %ﬁ% MONIN:
BACHLEDA

RESORT ZAKOPANE




\
—_ 0 p
I Yt
WORLEZ COCKTAIL
CHAMPIONSHIP

MISTRZOSTWA POLSKI

I

BEFORE DINNER

’ ¢
]B MONIN-

VODKA

BACHLEDA

RESORT ZAKOPANE

DODATKOWE INFORMACIJE

KONTAKT ZE WSPOF ORGANIZATOREM
W PRZYPADKU JAKICHKOLWIEK PYTAN DOTYCZACYCH POWYZSZEGO DOKUMENTU
STOWARZYSZENIE POLSKICH BARMANOW
JEST ODDANE DO PANSTWA DYSPOZYC)I POD WSKAZANYM PONIZE]
MAILEM | NUMEREM TELEFONU:

BARANOWSKI@SPB-PBA.ORG.PL +48 668 426 060



