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1. OGOLNY OPIS | CHARAKTERYSTYKA MISTRZOSTW POLSKI
BARLADIES’26

Mistrzostwa Polski Bar Ladies'26 to wydarzenie dedykowane wytgcznie
barmankom, zainicjowane w zwigzku z corocznym zaproszeniem
Stowarzyszenia na miedzynarodowy finat Bar Ladies, ktory w tym roku

odbedzie sie w dniach 6-8 marca na greckiej wyspie Korfu.

Zwyciezczyni otrzyma zaproszenie do udziatu w finale
miedzynarodowym, a koszty zwigzane z jej podrdzg oraz pobytem
podczas wydarzenia zostang pokryte przez Stowarzyszenie Polskich

Barmanow we wspotpracy z Partnerami Stowarzyszenia.

Polski finat Bar Ladies'26 odbedzie sie 19.01.2026 r. w Dom Whisky
Cocktail Bar.

Motywem przewodnim tegorocznej edycji jest hasto: ,A co, jesli Al to
kobieta?". W zwigzku z nim dopuszczamy mozliwosc korzystania z
narzedzi opartych na sztucznej inteligencji. Zawodniczki samodzielnie
decyduja o formie oraz zakresie wykorzystania Al — zaréwno na etapie
zgtoszenia, koncepcji koktajlu, storytellingu, jak | podczas prezentacji
finatowej. Jednoczesnie do mistrzostw moga zostac dopuszczone
projekty, przy ktérych realizacji nie wykorzystano Al, o ile zachowany

zostat innowacyjny charakter zgtoszenia.

Konkurs przeznaczony jest wytgcznie dla petnoletnich barmanek.



2. RUNDA ELIMINACYJNA ON-LINE DO MISTRZOSTW POLSKI
BAR LADIES’26

2.1 OPIS RUNDY ELIMINACYJNEJ ON-LINE

Eliminacje prowadzone beda na szczeblu ogdlnopolskim. Formularz
zgtoszeniowy do konkursu zostanie zamieszczony na oficjalnej stronie
Stowarzyszenia Polskich Barmandw (www.spb-pba.org.pl), w zaktadce

Aktualnosci, pod postem nawigzujacym do wydarzenia.

Formularz nalezy uzupetni¢ o dane personalnhe zawodniczki oraz
recepture koktajlu, a wraz z formularzem przestac zdjecie koktajlu

w formacie 1080 x 1920 pikseli.

Koktajl musi zawierac¢ co najmniej 30 ml produktéw z portfolio
Partneréow wydarzenia (Citadelle, Planteray, 1800). W zakresie formy

drinka Stowarzyszenie pozostawia autorkom petng dowolnose.

Zgtoszenia zawierajace recepture oraz zdjecie koktajlu nalezy przestac do

godziny 15:00 dnia 11.01.2026 na adres e-mail: office@spb-pba.org.pl.

Stowarzyszenie Polskich Barmandw zastrzega sobie prawo do uzycia
materiatodw w celach promocji wydarzenia, zawodniczek oraz budowania
relacji z Partnerami Bar Ladies'26. Runda eliminacyjna zostanie
rozstrzygnieta do dnia 13.01.2026, a w jej wyniku zostanie wytonionych

dziesiec finalistek Mistrzostw Polski Bar Ladies'26.



2.2 FORMA OCENIANIA

Zgtoszenia beda oceniane przez osoby aktywnie dziatajgce w branzy
gastronomicznej oraz Partnerédw wydarzenia. Formularze zgtoszeniowe
rozpatrywane beda pod katem zgodnosci koktajlu z tematyka
wydarzenia, estetyki materiatow wizualnych (format 1080 x 1920) oraz
praktycznego przetozenia zaprezentowanej kreacji koktajlowej na realne

warunki barowe.
Wyniki etapu eliminacji zostang ogtoszone publicznie wraz z listg

finalistek. Szczegdtowe informacje dotyczace oceny beda przekazywane

droga mailowa wytacznie na wyrazna prosbe uczestniczki.

3. STACJONARNY FINAL MISTRZOSTW POLSKI BAR
LADIES'26

3.1 OGOLNY OPIS RUNDY FINALOWEJ

Runda finatowa Mistrzostw Polski Bar Ladies'26 bedzie miata charakter

stacjonarny i odbedzie sie w Dom Whisky Cocktail Bar (Nowy Swiat 32,

00-373 Warszawa).

Stowarzyszenie Polskich Barmanow, we wspotpracy z Partnerami
wydarzenia, zapewnia produkty marek wspottworzgcych wydarzenie
oraz léd — w formie kostek oraz lodu kruszonego. W gestii zawodniczek
pozostaje zapewnienie szkta, dekoracji oraz innych niezbednych
sktadnikow potrzebnych do przygotowania dwoch porcji kazdego

Z prezentowanych koktajli.


https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x471eccf67f2a346d:0xf449b9464677f19f?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.com/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x471eccf67f2a346d:0xf449b9464677f19f?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111

3.2 ETAPY RUNDY FINALOWEJ

3.2.1 PRZYGOTOWANIE ZAWODNICZKI NA BACKSTAGU

Kazda z zawodniczek bedzie miata mozliwosc przygotowania
niezbednych poétproduktéw na zapleczu baru. Czas przeznaczony na ten

etap wynosi 10 minut.

Dopuszczamy stosowanie sktadnikow typu home made. W przypadku
gdy ich przygotowanie wymaga wiecej czasu, dozwolone jest
przywiezienie gotowych ingrediencji na miejsce wydarzenia. W takiej
sytuacji prosimy o szczegotowe opisanie petnej receptury oraz procesu

produkcji w formularzu zgtoszeniowym.

3.2.2 PRZYGOTOWANIE STANOWISKA PRACY

Kazda z zawodniczek bedzie miata maksymalnie 5 minut na
przygotowanie swojej stacji barowej. W przypadku niedopatrzen lub
braku elementdw niezbednych do prawidtowego przeprowadzenia
prezentacji koktajlowej, zawodniczce moga zostac odjete punkty

zgodnie z arkuszem ocen.

Arkusz ocen bedzie udostepniony wszystkim zawodniczkom, ktore
zakwalifikuja sie do rundy finatowe]j. Zostanie on przestany droga

mailowa wraz z informacja o zakwalifikowaniu sie do finatu.



3.2.3 PREZENTACJA

Kazda z zawodniczek bedzie miata do dyspozycji 8 minut na
zaprezentowanie swojej kreacji koktajlowej, w ilosci 3 identycznych porcji,
zgodnej z tematyka Mistrzostw Polski Bar Ladies'26 okreslong w
regulaminie. Przekroczenie regulaminowego czasu prezentacji
skutkowac bedzie naliczeniem punktow karnych za kazda rozpoczeta
minute, a po uptywie 10 minut prezentacja zostanie bezwzglednie

przerwana.

Po zakonczeniu prezentacji kazda zawodniczka bedzie miata dodatkowe
5 minut na uporzadkowanie stacji barowej oraz, w razie potrzeby,
udzielenie odpowiedzi na pytania jury. Sktad grona sedziowskiego

zostanie podany dzien po ogtoszeniu finalistek.

3.3 FORMA OCENIANIA W RUNDZIE FINALOWEJ

Prezentacje beda oceniane przez jury sedziowskie sktadajgce sie z trzech
kobiet. Arkusz ocen zostanie udostepniony w dniu ogtoszenia finalistek
oraz przestany mailowo wraz z informacja o zakwalifikowaniu sie do
finatu Bar Ladies'26. Na wyrazng prosbe zawodniczki szczegotowe wyniki
zostang przekazane po finale droga mailowa, z zachowaniem zasad

RODO.

3.4 DODATKOWE INFORMACIJE

W przypadku pytan dotyczacych wydarzenia Stowarzyszenie Polskich

Barmanow udziela dodatkowych informacji pod adresem e-mail

sajdak@spb-pba.org.pl.



