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RESORT
E@IA SN CH/AYIK@OINICUIRISIY SPA
NASZ OBIEKT ZLOKALIZOWANY JEST NA POGORZU GRODEK NAD DUNAJCEM 83

33-318 POLSKA
ROZNOWSKIM, KTORE SLYNIE Z PRZEPIEKNYCH,

NIEREGULARNYCH KRAJOBRAZOW.
ZNAJDUJE SIE TUZ PRZY MALOWNICZYM
JEZIORZE ROZNOWSKIM.

JAKO ZE LEMON RESORT SPA TO NIE TYLKO HOTEL
NAD JEZIOREM, ALE ROWNIEZ HOTEL W GORACH,

LACZY.W SOBIE ZALETY OBU TYCH ROZWIAZAN.
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OGOLNOPOLSKIE
ELIMINACJE DO KONKURSU

OPIS ELIMINACJI

ELIMINACJE PROWADZONE BEDA NA SZCZEBLU OGOLNOPOLSKIM.

BARMAN| BEDA POINFORMOWANI O KONKURSIE W FORMIE INFORMAC)I ZAWARTYCH

NA LOKALNYCH FORACH GASTRONOMICZNYCH,

KANALACH SPOLECZNOSCIOWYCH PARTNEROW WYDARZENIA ORAZ STOWARZYSZENIA POLSKICH BARMANOW,

A TAKZE STRONIE INTERNETOWE] W/W STOWARZYSZENIA. ZGLOSZENIA Z RECEPTURAMI ORAZ ZDJECIAMI KOKTAJLI
BEDA WYSYLANE NA ADRES MAILOWY OFFICE@SPB-PBA.ORG.PL DO DNIA 28.04.2024 WEACZNIE.
STOWARZYSZENIA POLSKICH BARMANOW Z ZASTRZEZENIEM,

ZE WSZELKIE MATERIALY MOGA BYC UZYTE DO CELOW MARKETINGOWYCH PRZEZ ORGANIZATOROW KONKURSU.
RUNDA ELIMINACYJNA POWINNA OBEJMOWAC OKRES NIE DLUZSZY NIZ DWA TYGODNIE

Z MoZuvvos%bA ROZSZERZENIA CZASU ZBIERANIA ZGEOSZEN O KOLEJNE 3 DNI.

‘ { |

ZGLOSZENIA BEDA OCENIANE PRZEZ AKTYWNIE DZIALAJACYCH W BRANZY GASTRONOMICZNE]
CZLONKOW STOWARZYSZENIA POLSKICH BARMANOW, A Z CALE] PULI ZGEOSZEN

NAJLEPSI TRAFIA DO FINALOWE] DWUNASTKI.

FORMULARZE ZGLOSZENIOWE BEDA ROZPATRYWANE POD KATEM Zt OZONOSCI

KOKTAJLU, WPISANIA SIE RECEPTURY W KATEGORIE ORIENTAL FUSION.

ORAZ ESTETYKI ZDJECIA. WYNIKI ELIMINAC]I BEDA W PEENI JAWNE PO OGEOSZENIU FINALISTOW.
NAZWISKA SEDZIOW TECHNICZNYCH | DEGUSTACYJNYCH ZAS BEDA
PRZEDSTAWIONE ROWNOLEGLE Z OGEOSZENIEM FINALISTOW.



OGOLNY OPIS RUNDY FINALOWE]

RUNDA FINALOWA KONKURSU BEDZIE MIAEA CHARAKTER STACJONARNY.

ODBEDZIE SIE W HOTELU LEMON RESORT SPA GRODEK NAD DUNAJCEM 83, 33-318 POLSKA
STOWARZYSZENIE POLSKICH BARMANOW W KOOPERAC]I Z PARTNERAMI WYDARZENIA
ZOBOWIAZUJE SIE DO ZADBANIA O ASPEKTY LOGISTYCZNO- ORGANIZACYJNE.

CALOSC PROJEKTU BEDZIE MIALA DWA GEOWNE CELE:

EDUKACJA | ZDROWA RYWALIZACJA.

DO WYPEENIENIA PIERWSZEGO ZALOZENIA NIEZBEDNE BEDA WSPOLNIE ZORGANIZOWANE
Z NASZYMI PARTNERAMI TEMATYCZNE MASTER CLASSY.

ZALOZENIA POD KATEM ZDROWEJ RYWALIZAC|I BEDA WERYFIKOWANE

NA ETAPIE CZTERECH RUND Z KTORYCH SKEADAL SIE

BEDZIE FINAL KONKURSU MISTRZOSTW POLSKI 2024,
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BLIND TEST

KAZDEMU Z ZAWODNIKOW ZOSTANA ZAPREZENTOWANE CZTERY PORCJE ALKOHOLI' PODANE W SZKLE DEGUSTACYJN
ORAZ £ACZNIE CZTERY PRODUKTY WYBRANE Z KATEGORII ZIOLA/PRZYPRAWY/OWOCE. =
ZAWODNIKOW W CZASIE 4 MINUT BEDZIE MUSIAE TRAFNIE WYTYPOWAC NAZWY. PRZEDSTAV\)IONY&:H Qi/lU‘?A LI.
W PRZYPADKU ALKOHOLI WYMAGANA BEDZIE NAZWA KATEGORII TRUNKU TJ. WODKA, RUM, TEQUILA | D.
W PRZYPADKU ZIOL/PRZYPRAW/OWOCOW WYMAGANE BEDZIE PODANIE DOKEADNE) NAZWY PRODUKTU. [
ZA KAZDA PRAWIDEOWA ODPOWIEDZ ZAWODNIK OTRZYMA 2 PUNKTY, KTORE WLICZAC SIE BEDE DO PL/JNlA%(JI’
W RAZIE UDZIELENIA BLEDNEJ ODPOWIEDZI ZAWODNIKOWI NIE ZOSTANA PRZYZNANE PUNKTY UJEMNE. €
RUNDA ZOSTAJE ZATRZYMANA PO UPLYWIE 4 MINUT, A BRAK UDZIELENIA ODPOWIEDZ|

BEDZIE WIAZAE SIE Z BRAKIEM MOZLIWOSCI OTRZYMANIA PUNKTU e —
ZA BRAK WYTYPOWANIA POPRAWNE] NAZWY PRODUKTU. CZAS | OTRZYMANA LICZBA PUNTOW W TE RUNDZIE BEDA MIALY F’RZELOZENIE 4 l

b}
NA NUMER STARTOWY ZAWODNIKA W RUNDZIE TRZECIEJ TJ.PREZENTACJA KOKTAJLOWA '
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TEST WIEDZY
ORETYCZNEJ
-y y

ZIE PODDANA SPRAWDZENIU BEDZIE TEORETYCZNA

p——

A UCZESTNIKOW. QUIZ 30 PYTAN W FORMULE JEDNOKROTNEGO
ORU, BEDZIE SPRAWDZAL ROWNIEZ ICH PODSTAWOWA,

ZNAJOMOSCYEZYKA ANGIELSKIEGO. PYTANIA BEDA DOTYCZYC

TERSTRE BRI DNE]J ODPOWIEDZI ZAWODNIKOWI NIE ZOSTANA PRZYZNANE PUNKTY UJEMNE.
- * - quDA ZOSTAJE ZATRZYMANA PO UPLYWIE 30 MINUT,
A BRAK UDZIELENIA ODPOWIEDZI BEDZIE WIAZAL SIE Z BRAKIEM MOZLIWOSCI OTRZYMANIA PUNKTU.




PREZE

RUNDA TRZECIA BEDZIE MIALA ZA ZADANIE POKAZANIE KREATYWNOSCI ZAWODNIKOW.
ZAPREZENTOWAC SWOJ AUTORSKI KOKTAJL W 4 PORCJACH NA BAZIE PRODUKTOW FIRM
W GRONIE SEDZIOWSKIM ZASIADA TRZY ROZPOZNAWALNE OSOBY Z BRANZY GASTRONC
OCENIANA BEDZIE ROWNIEZ FORMA ROZMOWY BARMANOW W JEZYKU

POLSKIM Z SEDZIAMI' W TRAKCIE PREZENTACHI.

KAZDY Z SEDZIOW BEDZIE TAKZE ZOBOWIAZANY DO ZADANIA CO NAJMNIEJ J’E’DNEGO
STAN WIEDZY ORAZ ZDOLNOSC PRACY MULTI-TASKINGOWE] FINALISTOW.

W PRZYPADKU PRZEKROCZENIA REGULAMINOWEGO CZASU PRZEZ ZAWODNIKA KAz
BEDZIE WIAZALO SIE Z OTRZYMANIEM 15 PUNKTOW UJEMNYCH OD KAZDEG
ROZPOCZNIE TE RUNDE Z LICZBA 32 PUNKTOW, A W PRZYPADKU POPELNIAW
ARKUSZA OCEN STWORZONEGO PRZEZ ORGANIZACJE IBA. - Earpes
KOKTAJLE BEDA ROWNIEZ OCENIANE DEGUSTACYJNIE PRZEZ WYZE] WYI\/IIEI\_II' ‘~ '
PUNKTY BEDA PRZYDZIELANE WG ARKUSZA OCEN STWORZONEGO PRZEZ ORGAN Vi
KLASYFIKAC]I GENERALNEJ. ZAJETE MIEJSCE PO TRZECIE)] RUNDZIE W KLASYFIKAC]
ZAWODNIKA W SPEED RUNDZIE. .
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SPEED RUNDA W STYLU KLASYCZ/
)(

SPEED RUNDY - TYM RAZEM ZAWODNICY BEDA MUSIELI PRZYGOTOWAC 4 KOKTAJLE W CZ
NAZWY | RECEPTURY KOKTAJLI POZNAJA PO UKONCZENIU RUNDY TRZECIEJ.

ZAWODNICY BEDA PRZYGOTOWYWAC SIE DO SPEED RUNDY W OSOBNYM POMIESZCZEN|
BY UNIKNAC STWORZENIA NIE ROWNYCH WARUNKOW DLA KAZDEGO ZE STARTUJACYCH.
KAZDY UCZESTNIK BEDZIE MIAL 5 MINUT NA PRZYGOTOWANIE SWOJEGO STANOWISKA
PRACY ORAZ KOLEJNE 5 MINUT NA JEGO POSPRZATANIE PO WYSTEPIE

/ﬁ
1 W PRZYPADKU PRZEKROCZENIA KTOREGOKOLWIEK Z LIMITOW CZASOWYCH PRZEZ’

KAZDE KOLEJNE ROZPOCZETE 15 SEKUND
BEDZIE WIAZALO SIE Z OTRZYMANIEM 15 PUNKTOW UJEMNYCH OD KAZDEGO Z SEDZIOW
NAD POPRAWNYM PRZEBIEGIEM | OCENA TECHNICZNA CZUWAC BEDZIE 3 SEDZIOW SIEDZ
FRONTALNIE DO ZAWODNIKA PREZENTUJACEGO SWO) KUNSZT BARMANSKI.
SEDZIOWIE BEDA OCENIAC NIE TYLKO SZYBKOSC BUDOWANIA KOKTAJLI, ALE | ESTETYKE PR
s W TRAKCIE PRZYGOTOWYWANIA NAPITKOW, SMAK DRINKOW ORAZ CALOKSZTALT PREZENC
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FORMA OCENIANIA W RUNDZIE FINAtOWEJ

KAZDY ETAP RUNDY FINALOWE] BEDZIE POSIADAE OSOBNY ARKUSZ OCEN STWORZONY PRZEZ IBA
LUB STOWARZYSZENIE POLSKICH BARMANOW NA POTRZEBY MISTRZOSTW.
WYNIKI BEDA PREZENTOWANE UCZESTNIKOM PO KAZDEJ RUNDZIE BY JESZCZE
BARDZIE| ROZBUDZIC ELEMENT ZDROWE] RYWALIZAC]I. PO OGLOSZENIU ZWYCIEZCOW
KAZDY Z ZAWODNIKOW OTRZYMA NA PRYWATNEGO MAILA PEENA OCENE WRAZ Z WYPISANYMI
SUGESTIAMI OD SEDZIOW.




Chopin PORTFOLIO PRODUKTOW

Produkty sponsora ktore zapewnia Vodka Chopin
Chopin Family Reserva

Chopin Blanded Ztoty (Potatoes&-\heat)

Chopin Blanded Indygo (Potatoes, Wheat & Rye)
Chopin Potato

Chopin Rye

Chopin Wheat

Chopin Bartender's choice
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